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MENU DEL DIA

Primero + Segundo + Postre + Bebida

De lunes 2 ‘I, 5€
a viernes ’ [VA Incl.
5 € Noches (excepto sabado),
IVA Incl. Y 4 festivos y fin de semana

PRIMEROS

0c0

Paella de Mariscos (a mediodia)
Nuestra Sopa de pescado a la Donostiarra
‘A Ensaladilla rusa casera con atun y aceitunas

Ensalada templada de pollo, cebolla
en tempura y salsa de miel y mostaza

% Espér_ragos blancos con mahonesa
y vinagreta de huevo campero .54

‘WEnsalada templada con gulas y txipis plantxa
* Melon del pais con Jamén Serrano
Croquetas de Jamon
* Gambas a la plancha con limén y mahonesa

Rollitos de primavera caseros
con ternera y verduras frescas

Pasta a la carbonara con especias Italianas
y lascas de queso Parmesano

Pasta Bologiiesa con queso rallado
. Tabla con charcuteria variada del pais

Pimientos rellenos de bakalao
con salsa de sus piquillos

(¢)
1
*
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SEGUNDOS

Carrilleras de cerdo Ibérico guisadas

Gy al vino tinto con champis y panaderas

v Lomo adobado a la plancha
con ali-oli y fritas

Canelones caseros de pollo asado
con queso parmesano

W Txuletillas de cordero con patatas y piquillo
Albondigas de ternera en salsa con fritas

Muslo de pollo deshuesado al horno con
carbonara de hongos y patatas fritas

San Jacobo, huevo frito y patatas.
Escalope de ternera con patatas con fritas

Entrecott de 350 gr plancha
¥ con patatas y piquillo ¢5¢)

% Bakalao con tomate, piperrada y panaderas

Txipirones a la plancha,
* piperrada y patatas panadera

Dorada fresca de 350-400 gr ala
“plancha con refrito y panaderas (:3¢)

Merluza rebozada con piquillos y patatas ¢2¢)
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POSTRES

. Tarta de queso Donostiarra al horno

Tarta de queso con confitura de cereza negra

Pastel Vasco con chantilly
“* Queso con membrillo y nueces
* Sorbete de manzana verde

Tiramisu a base de mascarpone y cacao
. Flan de huevo con nata montada
Torrija de brioche con crema inglesa

Crema catalana helada (+2¢)
Café o Infusion

Y. Coulant de chocolate con nata montada ¢-2¢)
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B E Bl DAS | N CLU | DAS Por persona: 1/2 botella de vino, cerveza, refresco, agua o sangria

El menii no se sirve para compartir

‘& Plato sin gluten apto para celiacos. Comunique sus intolerancias a los camareros.
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{ On parle frangais }

MENU DU JOUR

Entrée + Plat principal + Dessert + Boisson

Delundi19 2 5 ¢

a vendredi nF, 9T IVAIn.

TVA Comp. '5 € Soirs (sauf samedis), week-
.

ends et jours fériés

ENTREES ¢, PLATS PRINCIPALS
(’o 01 . 7 . - r »
Paella de fruits de mer du jour ( mid)) . ' + Joues de porc iberique braisees au vin
% il < rouge,champignons et pommes de terre
Soupe de poisson traditionnelle CINa cP® _ N
. Filetde porc marine
¥ Salade de pommes de terre, thon etlegumes ala plancha avec ail et frites
Salade tiede de poulet, tempura d’ oignons Cannelonis maison au poulet roti et parmesan

et sauce de miel et moutarde . ) o
" Cotelettes d’agneau avec frites et piquillos

Asperges blanches avec 0
* mayonr[:aisge et vinaigrette d’oeuf Vu Boulettes de veau en sauce et frites
v Salade tiede de piballes Cuisse de poulet désossée au four avec
et chipirons a la plancha carbonara aux cepes et frites
% Melon du pays avec Jambon Serrano Cordon blue de jambon blanc et fromage,

ceuf frit et pommes de terre.

Croquettes au jambon )
. Escalope de veau avec frites

' Crevettes grillées, citron et mayonnaise )
Entrecote de 350 g plancha
Rouleaux de printemps faits maison avec frites et piquillos ¢se)

avec beeuf et légumes frais o
Morue avec tomate, piperade

Pétes a la carbonara avec des épices et pommes de terre au four

italiennes et des copeaux de parmesan o o
y. Chipirons plancha, pipérade
‘. Charcuterie du pays et pommes de terre au four

Pates bolognaise au fromage rapé v Daurade fraiche de 350-400 g plancha avec
sauce piperade et pommes de terre au four ¢s¢)

Poivrons farcis au morue

avec sauce aux poivrons rouges Merlu panée avec des piquillos et frites ¢2¢)
* *
DESSERTS
 Tarte au fromage au four stilo San Sebastian Tiramisu au mascarpone et cacao
Tarte au fromage avec confiture de cerice noire . Flan d’ceuf avec chantilly maison
Gateau basque avec chantilly Pain perdu de brioche avec creme anglaise
W Fromage avec coing et noix Glace de creme Brulée ¢2¢)
. Sorbet de pomme vert Café ou Infusion

* Fondant au chocolat avec créme fouettée 2¢)

L 4

BOISSONS COMPRISES Parpersonne : 1/2 bouteille de vin, biére, soda, eau plate ou sangria

Le menu n’est pas servi a partager.

YA Assiette sans gluten adapté aux ceeliaques. Communiquez vos intolérances aux serveurs.



MENDIBIL < ==

{ On parle frangais }
L MENU D’ENFANT f
Hasta 10 afios - Jusqu'a 10 ans
PLATOS A ELEGIR AU CHOIX
Pasta bolognesa Pates a la bolognaise
& Lomo a la plancha con patatas . Filet de porc avec frites
San Jacobo con huevo y patatas Cordon bleu au jambon blanc et fromage et frites
Albondigas en salsa con patatas fritas Boulettes de viande avec frites
Merluza rebozada con patatas, limon y mahonesa ¢:4¢) Merlu panné avec frites, citron et mayonaisse (-4¢)
& Pechuga pollo plancha con patatas fritas ¢ < Blanc de poulet a la plancha avec des frites
Nugetts de pollo con patatas Nugetts de poulet avec frites
POSTRES DESSERTS
W Flan . Flan caramel
Helado Glace
W Petit-suisse W Petit-suisse
* Fruta W Fruit
*

10 € IVAincluido / TVA compris
Pan y aguaincluidos / Pain et de I'eau comprises
! El menii no se sirve para compartir / Le menu n'est pas servi a partager. i

COCINA NON-STOP
11:30 - 23:00

De lunes a viernes | 11:30 - 22:30 | De lundi a vendredi

Abierto todos los dias del afio
Quvert tous les jours de ['année

A roini JUANITO CASA
MENDIBIL Virginia KOJUR VERGARA

,,,,,,,,,,,,,,,,, BARRA
FERMIN CALBETON KOJUA

SAN SEBASTIAN

JATETXEA

Travellers' Choice 2022

1G] atanse Bl (491) 943 69986

SAN SEBASTIAN www.virginiamendibil.com




