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Our selection of 6 cold pintxos 22
(Antxoa gilda, octopus gratin, tuna with mayonnaise, black pud-
ding basket, caramelised foie and txuleta brioche)

Our selection of 6 hot pintxos 24
(2 croquettes, 2 red shrimps, 2 prawn skewers)

You can also help yourself to whatever you want from our bartop selection.
Our bar staff will be happy to answer your questions.
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Black rice with octopus and baby squid 27,50
Sea and mountain paella 29,50

Lobster paella 37

Min. 2 pax / Price per pax
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MENU
TXULETON SIDRERIA

Gyo v

Cod omelet

..........

Grilled txuleta +/-400g
Salad & fries

..........

Cheesecake

42,90
Min. 2 pax / Price per pax

Water and bread service included

CHILDREN’S DISH

Crunchy chicken finguers with fries and croquettes 19

VINOS
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VAT included
We have an allergens menu
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1¥® PREMIO MEJOR BAR DE PINTXOS
Campeonato de Euskadi 2015

1% PRIX MEILLEUR BAR A TAPAS
Championnat d’Euskadi 2015

15T PRIX MEILLEUR BAR A TAPAS
Championnat d’Euskadi 2015
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STARTERS

*

o
4
Homemade ham or mushroom croquettes (10 units) 15

Cod omelet 15

Iberian Acorn Ham D.O.:
2 portion 18 / Portion 29

Bread with tomato and olive oil 4
Grilled red shrimp (6 units) 23
Fried calamari with our “ali-oli” 18
Grilled octopus with truffled potato cream 26
OKm tomato and tuna belly salad 16
Prawns and squid warm salad with mustard vinaigrette 18

Our “bravas” potatoes 7

SEAFOOD

Grilled sea turbot with baked potato 29
b, Roast monkfish with baked potato 29
Rice with prawns and seasonal mushrooms 20

Grilled baby squid with baked potato
and parsley oil 24
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MEATS
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Beef cheek with red wine sauce with mashed potato 25
Tender loin of matured beef with foie-gras 33
Beef burguer with fries (180 gr) 18
Selected beef rib “Txuleta” 65 € /kilo
COMPLEMENT
* Green salad 6

* Piquillo peppers from Lodosa 12

.........................................................................................................

Bread service 2

DESSERTS

Creamy baked cheesecake 8
Rice pudding 7

Smoked basque cheese
with quince and wallnuts 14

i

REDS Dominio Berzal - Rioja Joven 20
Dominio Berzal - Rioja Crianza 25
Familia Valdelana - Rioja Crianza 22
Familia Valdelana - Rioja Reserva 29
Manzanos - Rioja Gran Reserva 39
Asomo Figuero - R. Duero Roble 29

Pago Carraovejas - R. Duero 55

Chateau Haut-Brisson Graves - St. Emilion Grand Cru 49

WHITES Txakoli - Rezabal Arri 26

Verdej Rueda - Cantosan Yllera 22
Chardonnay - Castillo Monjardin 23
Chardonnay - Enate 25

Albarifio - Martin Codax 28
Albarifio - Mar de Frades 30

Viura Rioja - Dominio de Berzal 25

»*

Malvasia & Viura - Valdelana semidulce 23
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Notre assortiment de 6 pintxos froids 22
(Antxoa gilda, poulpe au gratin, thon a la mayonnaise, panier de
boudin noir, foie gras caramélisé et brioche a la txuleta)

Croquettes maison de cépes ou jambon (10 pcs) 15
Omelette de morue 15

Jambon Ibérique de Gland D.O.:

Notre assortiment de 6 pintxos chauds 24 1, portion 18 / Portion 29

(2 txistorra, 2 crevettes rouges, 2 croquettes)

....................................................................................................

Pain, tomate et huile d’olive 4

También puede usted servirse lo que desee de nuestra surtida barra.
Nuestros camareros de barra atenderdn todas sus dudas.

Crevettes rouges grillées (6 pcs) 23

Calamars frits avec notre «ali-oli » 18

J/ Ve Poulpe grille et creme de pommes de terre truffée 26
o PAELLAS Salade de tomate Km0 et ventréche de thon 16
Riz noir avec poulpe et txipirén 27,50 Salade tempérée de crevettes et de calmars avec
vinaigrette de moutarde 18
Paella mer et montagne 29,50
Notre recette de pommes de terre « bravas » 7
Paella de homard 37
& 'y
Min. 2 personnes/ Prix par personne # ¥
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> \. Turbot de mer grillée avec pommes de terre au four 29

MENU
TXULETON SIDRERIA

B, #

Lotte avec pommes de terre au four 29

Rissotto de crevettes et cépes 20

Calamar grillée, pomme de terre au four
et huile de persil 24
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Omelette de morue
VIANDE

..........
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Txuleta parrilla +/-400g
Salade et frites

..........

Joues de veau au vin rouge avec purée de pommes de terre 25
Filet mignon de boeuf maturée au foie-gras 33
Burger avec frites (180 gr) 18
Cote de boeuf “Txuleta” 65 €/kilo
COMPLEMENT

e Salade verte 6

Tarta au Fromage

42,90

Min. 2 personnes / Prix par personne

Service pain et eau compris

* Poivrons piquillo de Lodosa 12

.........................................................................................................

Servicio de pan 2

ASSIETTE ENFANT

e
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Finguers de poulet croustillants frites et croquettes 19

DESSERTS

4
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VINOS Tarte au fromage maison 8
L g ................................................... Rt
E &, 5 TVA compris .
% Nous avons une carte des allergénes Fromage I 1 ZS DO
ARDOAK avec pate aux coings et noix 14

o

ROUGES Dominio Berzal - Rioja Joven 20 BLANCS Txakoli - Rezabal Arri 26

Dominio Berzal - Rioja Crianza 25
Familia Valdelana - Rioja Crianza 22
Familia Valdelana - Rioja Reserva 29
Manzanos - Rioja Gran Reserva 39
Asomo Figuero - R. Duero Roble 29

Pago Carraovejas - R. Duero 55

Chateau Haut-Brisson Graves - St. Emilion Grand Cru 49

Verdej Rueda - Cantosan Yllera 22
Chardonnay - Castillo Monjardin 23
Chardonnay - Enate 25

Albarifio - Martin Codax 28

Albarifio - Mar de Frades 30

Viura Rioja - Dominio de Berzal 25
Malvasia & Viura - Valdelana semidulce 23
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Gure aukerako 6 pintxo hotz 22
(Antxoa gilda, olagarro gratinatua, hegaluzea maionesarekin,

odolki saskia, foie karamelizatua eta txuleta briochea)

Gure aukerako 6 pintxo bero 24
(2 txistorra, 2 ganba gorri, 2 kroketa)

..........................

..........................................................................

También puede usted servirse lo que desee de nuestra surtida barra.
Nuestros camareros de barra atenderdn todas sus dudas.
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Arroz beltza olagarroa eta txipiroiarekin 27,50

Arrain eta haragi paella 29,50

Gutxienez 2 pertsona / Pertsona bakoitzeko prezioa
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* PAELLAK *

Abakando paella 37
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SAGARDOTEGI MENUA

Idi txuletoia parrilan +/-400g

Gutxienez 2 pertsona / Pertsona bakoitzeko prezioa

~
TXULETOI

B, #

Bakailao-tortilla

..........

Entsalada eta patatekin

..........

Gazta tarta

42,90

Ogia eta ur zerbitzua barne
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HAURRENTZAKO MENUA

Oilasko-finguer karraskariak, kroketak eta patata frijituak 19
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Urdaiazpiko edo onddo kroketak (10 unit) 15
Bakailao-tortilla 15

Ezkur Urdaiazpiko Iberikoa D.O.:
Errazio Y2 18 / Errazioa 29 ==

Ogia tomatea eta oliba olioarekin 4
Ganba gorria plantxan (6 unit) 23

Txipiroi frijituak gure ali-oliarekin 18

Olagarroa parrillan eta trufatutako patata krema

Km0 tomate eta bentreska entsalada 16

26

Ganba eta txipiroi entsalada epela, ziape-ozpinarekin 18

Braba patatak gure erara 7
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ARRAINAK
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Itsas erreboiloa labean okin-patatekin 29

Zapo errea okin-patatekin 29

Risottoa otarrainxkekin eta sasoiko perretxikoekin 20

Txipiroiak plantxan okin-patatarekin eta
perrexil-olioarekin 24
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HARAGIAK
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Ondutako behi-azpizuna foie-grasarekin 33
Txahal hanburguesa patatekin (180 gr) 18
Hautatutako txahal txuleta 65 €/kilo
OSAGARRIA
* Entsalada berdea 6
* Lodosako pikillo piperra 12

Txahal masaila ardo beltzean patata purearekin 25
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Ogi zerbitzua 2

.

POSTREAK
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VINOS Labean egindako gazta tarta krematsua 8
[/) L é ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo v Arrozesnea 7
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ergenoen karta daukagu X :
TR eta intxaurrekin 14
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BELTZAK Dominio Berzal - Rioja Joven 20 ZURIAK Txakoli - Rezabal Arri 26

Dominio Berzal - Rioja Crianza 25
Familia Valdelana - Rioja Crianza 22
Familia Valdelana - Rioja Reserva 29
Manzanos - Rioja Gran Reserva 39
Asomo Figuero - R. Duero Roble 29

Pago Carraovejas - R. Duero 55

Chateau Haut-Brisson Graves - St. Emilion Grand Cru 49

Verdej Rueda - Cantosan Yllera 22
Chardonnay - Castillo Monjardin 23
Chardonnay - Enate 25

Albarino - Martin Codax 28
Albarino - Mar de Frades 30

Viura Rioja - Dominio de Berzal 25

Malvasia & Viura - Valdelana semidulce 23
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