
Commandez au bar et  

on vous le porte à table 

Order at the bar and 

we`ll bring it to your table  
 
 

 

                                PINTXO / PORTION 

MORUE FUMÉE “CLUB RANERO” ESPÉCILITÉ DE LA MAISON 
SMOKED COD FISH CLUB RANERO HOUSE SPECIALTY                5,7 
 

CHURRO DE POMMES DE TERRE ET BACON, SUACE DE BOUDIN NOIR ET POIVRONS 
POTATO “CHURRO” AND SMOKED BACON WITH CREAM OF MORCILLA AND REED PEPPER          5,5                   
 

CALMAR GRILLEE, PUREE DE POMMES DE TERRE A L’AIL NOIR ET CROUSTILLANT A L’ENCRE 
GRILLED SQUID, MASHED POTATOES AND BLACK GARLIC WITH CRISPY CUTTELFISK INK                           6               

       
STEAK DE BOEUF LAQUE A L’HUILE DE TXULETA, POIVRONS ROUGES ET FRITES 
LAQUERED COW SHOULDER WITH T-BONE SMOKED OIL, RED PEPPERS AND FRIES                           7  
 

FOIE-GRAS FRAIS GRILLÉ ET TOAST GALPARSORO AVEC CERICE NOIR 
GRILLED FRESH FOIE-GRAS AND GALPARSORO TOAST WITH BLACK CHERRY         6.5

 
BRIOCHE TXISTORRA AU CIDRE, SACE A JAUNE D’ŒUF ET FROMAGE               
TXISTORRA BRIOCHE WITH CIDER, EGG YOLK SAUCE AND CHEESE CLOUD            5.5  

 

CASSOLETTE DE BOULETTES DE CÔTE DE BOUEF EN SAUCE                            
RIB-EYE MEATBALLS IN CASSEROLE            (2U)   5           (6U)  14
                    

CASSOLETTE DE GAMBAS À L’AIL 
GARLIC PRAWNS CASSEROLE                             16 
 

CASSOLETTE DE MORUE AU PIL-PIL 
COD IN PIL-PIL SAUCE CASSEROLE                                    6           16
 

CROQUETTES AU JAMBON o de BŒUF                              
CROQUETTES WITH IBERIAN HAM OR DE BEEF                         (2U)  3.5         (7 U)  12 
                                                                                                          

JAMBON IBÉRIQUE DE « GUIJUELO »                        
IBERIAM HAM FROM GUIJUELO                                                                                                        22                           
 

POMME DE TERRE “BRAVAS” à la sauce piquante                          

POTATOES “BRAVAS” WITH SPICY SAUCE                                                  8 

 
COQUILLES SAINT-JACQUES GRILLÉES AVEC VINAIGRETTE AU LARD ET POIVRONS PIPARRA          (3 U)  13          (6 U)  22 
GRILLED SCALLOPS WITH PORK BELLY VINAIGRETTE AND PIPARRA PEPPERS  

 
CALAMARS PANNÉS ET FRITES AVEC CITRON ET MAYONNAISE D’EZPELETE 
FRIED SQUID BREADED WITH LEMON AND ESPELET MAYONNAISE                                        16  

 
BURGUER DE BŒUF SUR PAIN BRIOCHE, TARTAR DE TOMATE, CHEDDAR, MÂCHE ET SAUCE JK    
BEEF BURGUER ON A BRIOCHE, WITH TOMATO TARTAR, CHEDDAR, LAMB’S LETTUCE AND JK SAUCE                     16 
 

« TXULETON »  CÔTE DE BOEUF SIMMENTAL GRILLÉE  AVEC FRITES                                   
GRILLED SIMMENTAL RIB STEAK, WITH FRENC FRIES                                                                                                55  €  KILO 

 
  

DESSERT   

         

TARTE AU FROMAGE BLANC STILO SAN SEBASTIAN RECETTE DE JUANITO KOJUA 
SAN SEBASTIAN STYLE BAKED CHEESECAKE 7 


