
Konfitatutako mizpira entsalada, menda eta estragoi pestodun Konfitatutako mizpira entsalada, menda eta estragoi pestodun 
vinaigrettearekin eta garrapiñatutako intxaurrekin vinaigrettearekin eta garrapiñatutako intxaurrekin 
Ensalada de nísperos confitados con vinagreta de pesto de menta 
y estragón con nueces garrapiñadas 

Urdaiazpiko kroketak eta iberiar beloa 	Urdaiazpiko kroketak eta iberiar beloa 	
Croquetas de jamón con velo de panceta adobada ibérica de bellota

Ezkuz egindako ragu eta onddo raviolinak, foie saltsarekinEzkuz egindako ragu eta onddo raviolinak, foie saltsarekin
Raviolis de ragú y hongos hechos a mano con salsa de foie

Kantauriko entsaladilla, Balfegó hegaluze gorria konfitatuta, Kantauriko entsaladilla, Balfegó hegaluze gorria konfitatuta, 
mahonesa-aparra eta Dijon mostaza AOVErekin, trufa eta pan carasaumahonesa-aparra eta Dijon mostaza AOVErekin, trufa eta pan carasau
Ensaladilla del Cantábrico con atún rojo Balfegó confitado, 
espuma de mahonesa y mostaza de Dijon con AOVE, trufa y pan carasau

Salteatutako lekak ezkur-urdaiazpiko iberikoarekin 5J eta tenperatura baxuan arrautza ta briox tostadekinSalteatutako lekak ezkur-urdaiazpiko iberikoarekin 5J eta tenperatura baxuan arrautza ta briox tostadekin
Vainas salteadas con jamón ibérico de bellota 5J y huevo a baja temperatura con tostas de brioche

Label Rouge ziurtagiridun oilaskoaren suprema, foie saltsarekin, onddoekin eta xiribia-kremarekinLabel Rouge ziurtagiridun oilaskoaren suprema, foie saltsarekin, onddoekin eta xiribia-kremarekin    
Suprema de pollo certificado Label Rouge con salsa de foie, hongos y crema de chirivía

Sasoiko arraina bere hornigaiarekinSasoiko arraina bere hornigaiarekin
Pescado de temporada con su guarnición

Gari rissottoa foie eskalopearekin eta orburuarekin Gari rissottoa foie eskalopearekin eta orburuarekin 
Rissoto de trigo con escalope de foie y alcachofas

Txipiroi paella “llauna”-n, baratxuri erreen aliolioarekin (gutxienez 2 pertsona) Txipiroi paella “llauna”-n, baratxuri erreen aliolioarekin (gutxienez 2 pertsona) 
Paella en “llauna” de txipirón con alioli de ajo asado (min 2 pers.)

Kilo ‘premium’ txuleta (gutxienez 2 pertsona)Kilo ‘premium’ txuleta (gutxienez 2 pertsona)      Gehigarria: 7€/perts. - Gehigarria: 7€/perts. - 
“Txuleta” de kilo “premium”  (min 2 per.)  Suplemento: 7€/per. - 

Flan tradizionala, bainila “chantilly”rekinFlan tradizionala, bainila “chantilly”rekin
Flan tradicional con chantilly de vainilla

Momentuan egindako tiramisuaMomentuan egindako tiramisua
Tiramisú hecho al momento

Larananja kromoterapapia: larananja sanangin izozkia, azenenario konpota Larananja kromoterapapia: larananja sanangin izozkia, azenenario konpota 
eta gorringo izozkia melokotoi likorearekineta gorringo izozkia melokotoi likorearekin
Cromoterapia de naranja, granizado de naranja sanguina 
con compota de zanahoria y helado de yema con licor de melocotón 

LEHENENGOAKLEHENENGOAK I PRIMEROS

NAGUS IAK NAGUS IAK I SEGUNDOS

POSTREAKPOSTREAK I POSTRES

BEZ BARNEBEZ BARNE

TERRAZARENTERRAZAREN
GEHIGARR IA GEHIGARR IA %% 1010

IVA INCLUIDO

SUPLEMENTO
TERRAZA 10%

G LUTE N I K  GABE
SIN GLUTEN

LEHENENGOA LEHENENGOA ++ NAGUSIA  NAGUSIA ++ POSTREA  POSTREA ++ URA  URA ++ OG IA OGIA
PR IMERO + SEGUNDO + POSTRE + AGUA + PAN29€

ASTELEHENETIK OSTI RALERA EGUERD IANASTELEHENETIK OSTI RALERA EGUERD IAN
DE LUNES A VIERNES A MEDIODIA 

SASOIKO APERITIBOA SASOIKO APERITIBOA ++ LEHENENGOA  LEHENENGOA ++ NAGUSIA  NAGUSIA ++ POSTREA  POSTREA ++ URA  URA ++ OGIA OGIA
APERITIVO DE TEMPORADA + PRIMERO + SEGUNDO + POSTRE + AGUA + PAN39€

LARUNBATA, IGANDEAK ETA JAIEGUNAK EGUERDIANLARUNBATA, IGANDEAK ETA JAIEGUNAK EGUERDIAN
SÁBADO, DOMINGOS Y FESTIVOS A MEDIODIA

Larunbatetan, igandetan eta jaiegunetanLarunbatetan, igandetan eta jaiegunetan
Sábados, domingos y festivos


