LEATNTNGOAR | PRIMEROS

Konfitatutako mizpira entsalada, menda eta estragoi pestodun
vinaigrefiearekin eta garrapinatutako intxaurrekin

Ensalada de nisperos confitados con vinagreta de pesto de menta

y estragon con nueces garrapinadas

Urdaiazpiko kroketak eta iberiar beloa
Croquetas de jamon con velo de panceta adobada ibérica de bellota

Ezkuz egindako ragu eta onddo raviolinak, foie saltsarekin
Raviolis de ragu y hongos hechos a mano con salsa de foie

Kantauriko entsaladilla, Balfeg6 hegaluze gorria konfitatuta,
mahonesa-aparra eta Dijon mostaza AOVErekin, rufa eta pan carasau
Ensaladilla del Cantabrico con atan rojo Balfego confitado.

espuma de mahonesa y mostaza de Dijon con AOVE. trufa y pan carasau

Salteatutako lekak ezkur-urdaiazpiko iberikoarekin 5J eta tenperatura baxuan arrautza ta briox tostadekin
Vainas salteadas con jamon ibérico de bellota 5J y huevo a baja temperatura con tostas de brioche
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NAGUSIAK | SEGUNDOS

Label Rouge ziurtagiridun oilaskoaren suprema, foie saltsarekin, onddoekin eta xiribia—kremarekin
Suprema de pollo certificado L abel Rouge con salsa de foie, hongos y crema de chirivia

Sasoiko arraina bere hornigaiarekin
Pescado de temporada con su guarnicion

Gari rissottoa foie eskalopearekin eta orburuarekin
Rissolo de trigo con escalope de foie y alcachofas

Txipiroi paella “llauna™n, baratxuri erreen aliolioarekin (gutxienez 2 pertsona)
Paella en “llauna” de txipiron con alioli de ajo asado (min 2 pers.)

Larunbatetan, igandetan eta jaiegunetan
Sabados. domingos y festivos

Kilo ‘premium’ txuleta (gutxienez 2 pertsona) Gehigarria: 7€ /perts. -
“Txuleta” de kilo “premium™ (min 2 per.) Suplemento: 7< /per.
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POSTREAK | POSTRES

Flan tradizionala, bainila “chantilly"rekin
Flan tradicional con chantilly de vainilla

bEZ BARNT

Momentuan egindako tiramisua T TERRAZAREN

Tiramist hecho al momento GEHIGARRIA %10

Larananja kromoterapapia: larananja sanangin izozkia, azenenario konpota VA TELUbO

eta gorringo izozkia melokotoi likorearekin TE%JDPEZT%%
Cromoterapia de naranja, granizado de naranja sanguina

con compola de zanahoria y helado de yema con licor de melocoton
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ASTELTHTNCTIK OSTIRALTRA TGUTRDIAN LEHENTNGOA + NAGUSIA + POSTRTA + URA + OGIA
DT LUNTS A VITRNTS A MTDIODIA PRIMERO + STGUNDO + POSTRE + AGUA + PAIN

LARUNBATA. IGANDTAK €TA JAICGUNAK TGUERDIAN SASOIRO APTRITIPOA + LEHTNTNGOA + NAGUSIA + POSTRTA + URA + OGIA
SADADO, DOMINGOS Y FESTIVOS A MEDIODIA € APERITIVO DE TEMPORADA + PRIMERO + STGUNDO + POSTRE + AGUA + PAN
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