e MeNU Alderdi

LEHENENGOA + BIGARRENA + POSTREA + URA + OGIA / PRIMERO + SEGUNDO + POSTRE + AGUA + PAN

Lehenengoak - Primeros

Hegaluze entsalada errusiarra, carasau ogia eta amuarrain orkatzarekin
Ensaladilla rusa de atiin con pan carasau y huevas de trucha

Arrain zopa donostiarra erara
Sopa de pescado a la donostiarra

Urdaiazpiko kroketa krematsuak
Croquetas cremosas de jamon Iberico

Entsalada hegaluze mendrezkarekin, tomatea eta piper ozpinarekin
Ensalada con ventresca de attin, tomate y vinagreta de piparras

Rigatoni pasta onddo carbonararekin eta trufatutako gorringoa papar iberikoarekin
Pasta rigatoni con carbonara de hongos y yema trufada con papada ibérica

Muskuiluak “marinera” eta sagardo murrizketa
Mejillones a la marinera y reduccion de sidra

Bigarrenak - Segundos

Txipiroi plantxan, perrexil olioarekin eta panaderekin
Txipirones a la plancha con aceite de perejil y patatas panadera

Legatz-solomoa, plankton-marinelarekin, otarrainxkekin eta salikorniarekin
Lomo de merluza con marinera de plancton, langostinos y salicornia

Lupia donostiarra erara "panadera" patatekin
Lubina a la donostiarra con patatas panadera

Txahal eta euskaltxerri haragi bolak patata aparrarekin
Albdndigas de ternera y euskaltxerri con espuma de patatas

Arkume txuletatxoak patata eta pikillo confitatuekin
Txuletillas de cordero a la plancha con patatas y pimientos de piquillo confitados

FEtxeko Postreak - Postres caseros

Arroz-esne krematsu kanela, zitrikoak eta Tolosako Teja
Arroz con leche con canela, citricos y teja de Tolosa

Ultzamako mamia errea intxaurrak eta eztiarekin
Cuajada quemada de Ultzama con nueces y miel

Marrubiak eta chantillya banillan eta txokolate zuri saltsa
Fresas con chantilly a la vainilla y salsa de chocolate blanco

Askotariko Euskal gaztak irasagarra eta intxaurrekin (sup 3€)
Surtido de quesos vascos con membrillo y nueces (sup 3 €)

29,9€

BEZ BARNE %10 /IVA INCLUIDO 10%
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MENO Zahay we

LEHENENGOA + BIGARRENA + POSTREA + URA + OGIA / PRIMERO + SEGUNDO + POSTRE + AGUA + PAN

Lehenengoak - Primeros

Ganboiak plantxan lima ali-oliarekin
Gambones a la plancha con ali-oli de lima

Eper eta boilurreko ravioliak, foie kremarekin eta Porto erredukzioarekin
Raviolis de perdiz y trufa con crema de foie y reduccion de Oporto

Atun-tatakia, pipu-gazpatxoarekin eta pikillo-piperren emultsioarekin
Tataki de atuin con gazpacho de piparras y emulsion de pimientos del piquillo

Alkatxofa urdaiz iberiar kruskastasunarekin eta gorringo saltsa boruilarekin
Alcachofas confitadas con crujiente de jamon ibérico y salsa de yema trufada

Bakailao kokotxa arrautzaztatuak pil pil-ekin
Kokotxas de bacalao rebozadas con pil-pil

Bigarrenak - Segundos

Zapoa labean, era tradizionalean saltsa frijituarekin eta panadererekin
Rape al horno con refrito al estilo tradicional y patatas panadera

Itsaski arroz krematsua olagarro carpaccioarekin
Arroz meloso de mariscos con carpaccio de pulpo

Bakalao marinerako tomate saltsa eta piperradarekin
Bacalao con salsa de tomate marinera y piperrada

Arkume errea patata-parmentierrarekin, sagar-krematsua eta ardo beltzaren murrizketa
Cordero asado con parmentier de patata, cremoso de manzana y reduccion de vino tinto

1Kg behi premium Txuletoia 2 pertsonentzat patatekin (sup 8€ perts. Bakoitzeko)
Txuleton de vaca premium 1kg para 2 personas con patatas fritas (sup 8 € por pers)

Ftxeko Postreak - Postres caseros

Askotariko euskal gaztak irasagarra eta intxaur
Surtido de quesos vascos con membirillo y nueces

Labezko gazta tarta mugurdi sorbetearekin
Tarta de queso al horno con sorbete de frambuesa

Limoi krema merengue eta txokolate zuri saltsarekin
Cremoso de limon con merengue y salsa de chocolate blanco

Txokolate beltzezko testurak marakuya saltsarekin eta lima hurritz-nukleo izoztuarekin
Texturas de chocolate negro con salsa de maracuya y lima con ntcleo helado de avellana

38.5¢

BEZ BARNE %10 / IVA INCLUIDO 10%
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